
Eunsere      ents:  v

Dafür benötigen Sie unsere speziellen 
Aktions-Tickets (Münzen) Diese Tickets 
können Sie in unserem Restaurant erwerben. 
Die Tickets sind nicht für andere Aktionen 
übertragbar. Die Aktionen, für die Sie 
unser Aktions-Ticket benötigen, werden mit 
dem folgendem Symbol gekennzeichnet: 

Bitte beachten: 
Die Aktions-Tickets müssen bei Reservierung 
in unserem Hause abgeholt und vollständig 
bezahlt werden.

... und so funktionierts:

Fr.     31. Okt. ´25 Reibekuchen-Buffet
Fr.     31. Okt. ´25 Halloween im Garten
Sa.      1. Nov. ´25 (Allerheiligen) Schnitzel-Buffet
Fr.       7. Nov. ´25 Kalbsleber
Fr.    14.  Nov. ´25 Grünkohl-Buffet
Fr.     28. Nov. ´25 Sauerbraten-Buffet
Sa.      6. Dez. ´25 Grünkohl-Buffet
Sa.      6. Dez. ´25 Weihnachtsgarten
Fr.     12. Dez. ´25 Schnitzel-Buffet
An allen      -Tagen ist kein á la Carte möglich  
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Reibekuchen-Buffet

Freitag, den 31. Oktober ´25
von 17:30 - 20:30

26,50 € pro Person

     
    Apfelkompott
    Rübenkraut 
    westfäliche Schinkenplatte 
    Räucherlachs und Sahnemeerrettich
    gebratene Blutwurstscheiben
    Krümmel´s Leberkäs 
    Hähnchengeschnetzeltes
    Schwarzwurzel-Rahmgemüse
    frischer Salat nach Jahreszeit
    Brotkörbchen
    
    

*
*
*
*
*
*
*
*
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*

Zum Wohle mit frischgezapftem Moritz Fiege Pils

frische hausgemachte Reibekuchen mit

Kürbiscremesuppe und 
Tomatencremesuppe mit Gespensternudeln
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Allerheiligen
Samstag, den 1. November ´25

von 17:00 - 21:00
29,00 € pro Person

Schnitzel-Buffet

Panierte Schweine- und Putenschnitzel
in der Pfanne gebraten

verschiedene Gemüse
angeschwenkte Champignons

pikante Paprikasauce
Champignon-Rahmsauce

Pfeffer-Rahmsauce
Chili-Cheese Sauce

Sc. hollandaise / Butter
Röstzwiebeln, Spiegeleier

Bratkartoffeln, Kartoffelsalat
Pommes frites / Kroketten

Bunte Salatplatte mit div. Dressings
Gläserdessert

Zum Wohle mit frischgezapftem Moritz Fiege Pils
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Freitag, den 7. November ´25
von 18:00 - 20:30

19,50 € pro Person

Kalbsleber-Abend

Zum Wohle mit frischgezapftem Moritz Fiege Pils

Kalbsleber gebraten

wählen Sie dazu:

Kartoffelpüree
Bratkartoffeln
Djuvec-Reis
Schmor- oder Röstzwiebeln
Speckbohnen
Bratensauce
Apfelmus
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Grünkohl-Buffet

Freitag, den 14. Nov. ´25
von 17:30 - 21:00

28,00 € pro Person

Zum Wohle mit frischgezapftem Moritz Fiege Pils

Hühnereintopf 
Westfälischer Grünkohl
Sous vide gegarter Kassler Nackenbraten 
Mettwurst
Schweineschulter aus dem Ofen
Bratkartoffeln, Salzkartoffeln
Senf, Bratensauce,
Gläserdessert

und dazu ´nen Kurzen:

DOS MAS  (Zimtlikör)
DOS MAS  (Nußlikör)
und natürlich den klassischen Korn!

je 2cl 1,-€ 
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Freitag, den 28. Nov. ´25
von 17:30 - 21:00

29,90 € pro Person

mit
Sauerbraten-Buffet

Sauerbraten vom Rind mit viel Sauce
Apfel-Rotkohl
Speckbohnen
Rahmwirsing
Kartoffelklöße
Salzkartoffeln

Kartoffelkroketten
Apfelmus

Gläserdessert

Zum Wohle mit frischgezapftem 
Moritz Fiege Bernstein 

tea nr -Bbr ue ffu ea tS

 0,3 l

3,90 €
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Grünkohl-Buffet

Samstag, den 6. Dez. ´25
von 17:30 - 21:00

28,00 € pro Person

Zum Wohle mit frischgezapftem Moritz Fiege Pils

Linseneintopf mit Bockwurstscheiben
Westfälischer Grünkohl
Sous vide gegarter Kassler Nackenbraten 
Mettwurst
Schweineschulter aus dem Ofen
Bratkartoffeln, Salzkartoffeln
Senf, Bratensauce,
Gläserdessert

und dazu ´nen Kurzen:

DOS MAS  (Zimtlikör)
DOS MAS  (Nußlikör)
und natürlich den klassischen Korn!

je 2cl 1,-€ 
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Freittag, den 12. Dezember ´25
von 17:30 - 21:00

29,00 € pro Person

Schnitzel-Buffet

Panierte Schweine- und Putenschnitzel
in der Pfanne gebraten

verschiedene Gemüse
angeschwenkte Champignons

pikante Paprikasauce
Champignon-Rahmsauce

Pfeffer-Rahmsauce
Chili-Cheese Sauce

Sc. hollandaise / Butter
Röstzwiebeln, Spiegeleier

Bratkartoffeln, Kartoffelsalat
Pommes frites / Kroketten

Bunte Salatplatte mit div. Dressings
Gläserdessert

Zum Wohle mit frischgezapftem Moritz Fiege Pils



Wir wünschen Ihnen und Ihrer Familie
ein frohes und gesundes Weihnachtsfest
und einen guten Rutsch ins Jahr 2026

Wir wünschen Ihnen und Ihrer Familie
ein frohes und gesundes Weihnachtsfest

zum Jahresende

sfrüt hsh cc ha on phi pe enW
Mittwoch, 24. Dezember 
Donnerstag, 25. Dezember
Freitag, 26. Dezember
jeweils     von 10 - 15 Uhr

Jahresabschluss Knobeln
Dienstag, den 30. Dezember 

von 17 - 24 Uhr

Silvester - Frühschoppen
Mittwoch, den 31. Dezember

von 10 - 15 Uhr
abends geschlossen

Vom Neujahr, 1. Januar 2026 bis einschließlich 
6. Januar machen wir eine kleine Auszeit und 
sind am Mittwoch, den 7. Januar ab 17 Uhr

wieder für Sie da.




