
Haus Jünemann

 Haus Jünemann um 1920

Inhaber: Daniel Böse
Hiltroper Straße 108
4 4 8 0 9  B o c h u m
Tel: 0234 / 3388365
B u s l i n i e  3 5 4 / 3 9 4  
Haltestelle  Bergstraße

Öffnungszeiten:
Mo, Di, Mi, Fr ab 17:00 Uhr
Do: Ruhetag
Sa - So von 11:00 - 14:00 
und ab 17:00 Uhr
warme Küche bis 21:00 Uhr
bei Reservierung auch länger!www.haus-juenemann.de

daniel.boese@gmx.net

Gut „bürgerliche„  sowie regionale und saisonale Küche

alle Preise in € incl. der gesetzl. Mehrwertsteuer

Haus Jünemann um 1920

Natürlich öffnen wir für Sie auch
weiterhin mittags bei Reservierung 
oder Feierlichkeiten. 

Bochum-Riemke´s Traditionsgaststätte

irw tsk cn he ah fc tS

  Restaurant  - Eventkneipe -  Biergarten 
 



Eunsere      ents:  v

Dafür benötigen Sie unsere speziellen 
Aktions-Tickets (Münzen) Diese Tickets 
können Sie in unserem Restaurant erwerben. 
Die Tickets sind nicht für andere Aktionen 
übertragbar. Die Aktionen, für die Sie 
unser Aktions-Ticket benötigen, werden mit 
dem folgendem Symbol gekennzeichnet: 

Die Aktions-Tickets müssen spätestens 7 Tage 
vor der Veranstaltung in unserem Hause abgeholt 
und bezahlt werden; ansonsten verliert die 
Reservierungsvereinbarung ihre Gültigkeit.

... und so funktionierts:

Do. 3.Okt. Frühstücks-Buffet
Sa. 5.Okt. Reibekuchen-Buffet
Do. 31.Okt.:
Zwickelabend mit Pfefferpotthast-Buffet
Fr. 1.Nov. Allerheiligen: Schnitzel-Buffet
Sa. 16.Nov. Comedy-Dinner
Sa. 7.Dez. Muscheln „All You can eat!“
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Rustikales Frühstücks-Buffet

3. Oktober

     von 9:00 - 14:00  
   15,80 € pro Person

verschiedene Brötchen und Brote, Croissants
mit Butter oder Margarine

Frischwurst, Schinkenauswahl, Zwiebelmett

verschieden Käsesorten

Rauchlachs, gek. Eier, Rührei, 
Spiegelei

Nürnberger Rostbratwürstchen
Bacon, Krümmel´s Leberkäs
kleine hausgemachte Frikadellen

Marmeladen, Honig, Quark, div. Cornflakes

inkl. Filterkaffee, Tee, Milch 
Orangen- und Multivitaminsaft, Apfelsaft

Kaffeespezialitäten werden extra berechnet

 (auf Wunsch frisch aus der Küche)

Kids bis 4 Jahre: Essen frei       Kids bis 8 Jahre: Essen für den halben Preis
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Reibekuchen-Buffet

Samstag, den 5. Oktober
von 17:30 - 21:30

16,90 € pro Person

    Apfelkompott
    Rübenkraut
    Kräuterquark
    Brotkorb
    Räucherlachs
    gebratene Blutwurstscheiben
    Chili con Carne
    Panhas
    Schweinefilet-Medaillons mit Speck- 
    und Zwiebelwürfel und Käse überbacken
    frischer Salat nach Jahreszeit
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Zum Wohle mit frischgezapftem Moritz Fiege Pils
oder Moritz Fiege Zwickel

frische hausgemachte Reibekuchen mit 
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Donnerstag, den 31. Oktober
von 17:30 - 22:00

17,90 € pro Person

lae bk ec ni dw *Z

   *Zwickel: Kellerbier von Moritz Fiege.
Die natürliche Trübung gibt diesem Bier seine 
sortentypische Optik und den intensiven
Geschmack: feinwürzig und süffig! 

Müssen Sie mal probieren!

Probierstößchen 0,1 l    1,20 €
                            0,3 l    3,40 €

Buffet:
Hokkaido Kürbis-Ingwercreme-Suppe
Pfefferpotthast vom Irischen Ochsen
Sauerbraten vom Irischen Ochsen
Apfelrotkohl, Grünkohl,
Schlesische Gurkenhappen
Gelber Brechbohnensalat
Klöße, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, 
Apfelkompott
Brotkorb
Gläserdessert
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Allerheiligen
Freitag, den 1. November

von 17:00 - 21:00
17,90 € pro Person

Schnitzel-Buffet

Hühnersuppe mit Einlage
Panierte Schweine- und Putenschnitzel

Angeschwenkte Champignons
Pikante Paprikasauce

Champignon-Rahmsauce
Pfeffer-Rahmsauce

Sc. Hollandaise
Röstzwiebeln
Bratkartoffeln
Pommes frites
Kartoffelsalat

Bunte Salatplatte mit div. Dressings
Gläserdessert



E hcs elu nM
Samstag, den 
7. Dezember

von 17:30 - 21:00
18,50 € pro Person

Frische Miesmuscheln  
„Rheinische Art“   im Weißwein-Sud 

mit frischem Wurzelgemüse
( Möhren, Sellerie, Lauch,
 Zwiebeln und Knoblauch)
dazu Brotkorb und Butter



120 Min. Comedy-Dinner
      

Samstag, 16. November 2019
Einlass 18:00 Uhr mit Moritz Fiege Stößchen   

Beginn 19:00 Uhr

Incl. 3-Gänge Ruhrpott Menü 49,90 €
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