Bochum-Riemke’s Traditionsgaststatte

NeNKWIrtscha £y

Haus Junemann

Restaurant“ Eventknelpe . Blergarten
Gut ,blrgerliche, sowie regionale und saisonale Kiiche

-

Inhaber: Daniel Bése Offnungszeiten:
Hiltroper - Strabe 108 Mo, Di, Mi, Fr ab 17:00 Uhr
44809 Bochum Do’ Ruhet
Tel: 0234 / 3388365 O: kuhetag
Buslinie 354/394 Sa-Sovon 11:00 - 14:00
Haltestelle BergstraBe und ab 17:00 Uhr
, warme Kuche bis 21:00 Uhr
www.haus-juenemann. de bei Reservierung auch langer!
daniel.boese@gmx.net . .
Nattirlich 6ffnen wir fiir Sie auch
o uson weiterhin mittags bei Reservierung
Kf‘ faceboﬂ\‘* oder Feierlichkeiten.

alle Preise i€ incl. der gesetzl. Mehwwertstewer



unsere @vents:

® Do. 3.0kt. Friihstiicks-Buffet
® Sa. 5.0kt. Reibekuchen-Buffet
® Do. 31.0kt.:

Zwickelabend mit Pfefferpotthast-Buffet
G Fr. 1.Nov. Allerheiligen: Schnitzel-Buffet
® Sa. 16.Nov. Comedy-Dinner
® Sa. 7.Dez. Muscheln ,All You can eat!"

... und so funkftionierts:

Daflir ben6tigen Sie unsere speziellen
Aktions-Tickets (Minzen) Diese Tickets
kbnnen Sie in unserem Restaurant erwerben.
Die Tickets sind nicht fir andere Aktionen
Ubertragbar. Die Aktionen, fur die Sie

unser Aktions-Ticket benétigen, werden mit
dem folgendem Symbol gekennzeichnet: @

Die Aktions-Tickets missen spatestens 7 Tage
vor der Veranstaltung in unserem Hause abgeholt
und bezahlt werden; ansonsten verliert die
Reservierungsvereinbarung ihre Gultigkeit.



@ Rustikales Friihstiicks-Buffet

3. Oktober

von 9:00 - 14:00
15,80 € pro Person

verschiedene Brotchen und Brote, Croissants
mit Butter oder Margarine

Frischwurst, Schinkenauswahl, Zwiebelmett
verschieden Kasesorten

Rauchlachs, gek. Eier, Ruhrei,
Spiegelei (auf Wunsch frisch aus der Kiiche)

Nirnberger Rostbratwiirstchen
Bacon, Krimmel's Leberkas
kleine hausgemachte Frikadellen

Marmeladen, Honig, Quark, div. Cornflakes

inkl. Filterkaffee, Tee, Milch
Orangen- und Multivitaminsaft, Apfelsaft

Kaffeespezialitaten werden extra berechnet

Kids bis 4 Jahre: Essen frei Kids bis 8 Jahre: Essen fiir den halben Preis



G

Reibekuchen-Buffet

Samstag, den 5. Oktober
von 17:30 - 21:30
16,90 € pro Person

frische hausgemachte Reibekuchen mit

« Apfelkompott

Rubenkraut

Krauterquark

Brotkorb

Raucherlachs

gebratene Blutwurstscheiben

Chili con Carne

Panhas

Schweinefilet-Medaillons mit Speck-
und Zwiebelwiirfel und Kase liberbacken
frischer Salat nach Jahreszeit

* 0% X *  F X X * X X

Zum Wohle mit frischgezapftem Moritz Fiege Pils
oder Moritz Fiege Zwickel



72wickelabengx

Donnerstag, den 31. Oktober
von 17:30 - 22:00
17,90 € pro Person

“Um 157ahrigen JubiaU™

Buffet:

Hokkaido Kirbis-Ingwercreme-Suppe
Pfefferpotthast vom Irischen Ochsen
Sauerbraten vom lrischen Ochsen
Apfelrotkohl, Grinkonhl,

Schlesische Gurkenhappen

Gelber Brechbohnensalat

Kl6Re, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln,
Apfelkompott

Brotkorb

Glaserdessert

*Zwickel: Kellerbier von Moritz Fiege.
Die natirliche Triibung gibt diesem Bier seine
sortentypische Optik und den intensiven
Geschmack: feinwirzig und stiffig!

omen!
o mal probienes
Probierst6f3chen 0,11 1,20 €
0,31 3,40 €

iissen S



® Schnitzel-Buffet

Allerheiligen
Freitag, den 1. November

von 17:00 - 21:00
17,90 € pro Person

HUhnersuppe mit Einlage
Panierte Schweine- und Putenschnitzel
Angeschwenkte Champignons
Pikante Paprikasauce
Champignon-Rahmsauce
Pfeffer-Rahmsauce
Sc. Hollandaise
Rostzwiebeln
Bratkartoffeln
Pommes frites
Kartoffelsalat
Bunte Salatplatte mit div. Dressings
Glaserdessert



Samstag, den
7. Dezember

von 17:30 - 21:00
18,50 € pro Person

%Q
You can et

Frische Miesmuscheln
,Rheinische Art" im Weil3wein-Sud

mit frischem Wurzelgemiise
( M6hren, Sellerie, Lauch,
Zwiebeln und Knoblauch)
dazu Brotkorb und Butter



120 Mi;1. Comedy-Dinner

Incl. 3-Génge Ruhrpott Menti @IS

Samstag, 16. November 2019

Einlass 18:00 Uhr mit Moritz Fiege St6l3chen
Beginn 19:00 Uhr



