
Kneipe - Restaurant  - Biergarten
              - Weinlounge- 
 täglich wechselnder Mittagstisch
           gut bürgerliche Küche

Haus Jünemann um 1920Haus Jünemann um 1920

Die Gaumen sind sehr verschieden, denn was den Einen stellt zufrieden,
darüber schimpft ein Anderer sehr und Allen recht zu tun ist schwer.

Inhaber: Familie Böse
Hiltroper Straße 108
4 4 8 0 9  B o c h u m
Tel: 0234 / 3388365
Fax: 0234 / 6102904

Ö f f n u n g s z e i t e n :
tägl. von 11:00 - 14:00 Uhr
und von 17:00 - Ende offen
Warme Küche  bis  21:30 Uhr
d o n n e r s t a g s  R u h e t a g

www.haus-juenemann.de
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Vorspeisen

Salate

Kräutercrêpe gefüllt mit Baumüller´s Räucherlachs und
Meerrettichschmand an Salatbouquet

Gebratene Garnelen nach “Wokers Art” an Salatgarnitur
Paprika “Aioli” und Toast

Carpaccio vom Rind mit Zitronenmarinade, gemahlenem Pfeffer aus
der Mühle und Grana Pardanokäse

Gebackender Camembert mit Preiselbeeren, 
gefüllte Birne, Toast und Butter

Tomatensalat mit Zwiebeln, Balsamicodressing

Gurkensalat mit Zitronen-Sahnesauce in der Löwenkopfterrine

Kleiner Salatteller

Großer Salatteller mit Putenstreifen 

Großer Salatteller mit gebackenen Champignons

Großer Salatteller mit Thunfisch und Käse

Zu jedem Salatteller reichen wir einen frischen Toast und Butter
Wir bieten an: Kräuterdressing, Yoghurt - French - Balsamico 

8,90

8,90

9,80

6,90

  3,20

  3,20

  3,40

10,50

10,50

10,50

alle Preise in € incl. der gesetzl. Mehrwertsteuer



Hausgemachte Suppen

Jünemanns Klassiker

Pfannekuchen

Rinderkraftbrühe mit Einlage

Französische Zwiebelsuppe mit Käse überbacken

Tomatencremesuppe mit Sahnehaube

Bauernomelette mit Spreewälder Gurken

Currywurst mit Pommes frites

Doppelte  Currywurst mit Pommes frites

“Strammer Max” belegtes Brot mit rohem Schinken
und zwei Spiegeleiern und Kartoffelsalat

Sahnehering mit Bratkartoffeln

3 Spiegeleier mit Bratkartoffeln und einem Salatteller

4,90

4,50

4,50

7,50

4,50

6,00

8,00

8,50

8,50

alle Preise in € incl. der gesetzl. Mehrwertsteuer

    

mit frischen Äpfeln, Eis und Sahne
    
mit American Bacon

mit Kochschinken und Käse

 mit Thunfisch, Zwiebeln und Käse
    

          

  
  8,50
  
  8,50

  9,00

10,50
  



Leckeres auf Toast

Damentoast
Zwei Schweinelendchen mit Sauce Hollandaise und
Käse überbacken und gebackene Pfirsiche

Herrentoast
Kleines Rumpsteak mit Champignons, Zwiebeln 
auf Toast mit Käse überbacken

Krüstchen
Schnitzel auf Toast mit Champignonrahm, Spargel
Sauce Hollandaise und Spiegelei

Toast Hawaii
Ananas - Schinken - Käse    überbacken

  10,50

  15,90

14,90

  8,00

alle Preise in € incl. der gesetzl. Mehrwertsteuer

Senior-
portion

  7,90

11,20

  6,00

ark ton fe fi el lo nF

   mit Kräuterquark      
   mit Kräuterbutter
   mit Sahneheringsdip
   mit gebratenen Gambas
          
            Jede Kartoffel wird serviert auf einem großen
                     T eller mit frischer Salatgarnitur                     

    

   6,00
   5,80
   7,50
 14,50
 



Geflügeltes 

Vom Schwein

Putengeschnetzeltes “Züricher Art” mit Butterröstis und Salat

Hähnchenbrustfilet “Florentiner Art” auf Blattspinat und Röstis

Auf Vorbestellung bei 2 Personen: 
2 x halbe Ente mit Orangensauce, dazu Rotkohl und Klöße

Schweinemedaillons auf Pfefferrahmsauce,
dazu Brokkoli und Pommes frites

Schweinefilet im Ganzen gegrillt
mit Champignonrahmsauce, Kroketten und Salat

Riesen Schweinerückensteak  
westfälisches Sauerkraut und Bratkartoffeln
dazu Moritz Fiege Altbiersauce

15,50

14,90

29,00

15,90

16,90

15,90

alle Preise in € incl. der gesetzl. Mehrwertsteuer

Senior-
portion

11,60

11,90

Gemüse und Nudelgerichte
Frisch geröstete Champignons an Salatbouquet
dazu zwei Kartoffelröstis

Grüne Nudeln mit Putenfleisch in Tomatensauce mit Käse überbacken

  9,50

10,90

Vom Rind
Rumpsteak mit Kräuterbutter, Pommes frites und Salat

Zwiebelrostbraten (Rumpsteak) mit Röstzwiebeln,
Bratkartoffeln und Salat

17,90

18,50

F i s c h
Schollenfilet “Müllerin” mit Butterkartoffeln und Salat

Frisch aus dem Strullbach in Wickede an der Ruhr:
Baumüller´s Forelle in Butter gebraten, 
dazu Salzkartoffeln und Salat

14,90

14,80

11,20

unsere Steaks wiegen roh ca. 240 g 

( gilt nicht bei Gutscheinbüchern )



Jünemann´s Schnitzel    “Männertreu”
mit angeschwenkten Champignons, mit Bratkartoffeln und Salat 

Pfefferrahmschnitzel mit Pommes frites  und Salat

Schnitzel “Wiener Art” mit Pommes frites und Salat

Jägerschnitzel mit Champignonrahmsauce, Bratkartoffeln und Salat

Schnitzel mit Ananas und Käse überbacken, Pommes frites und Salat

Zwiebelschnitzel mit Bratkartoffeln und Salat

Paprikaschnitzel mit Paprikarahmsauce, Pommes frites und Salat

Schnitzel mit Kartoffelsalat und Spiegelei

Westfälisches Schnitzel mit Rührei und Speck, Schmorzwiebeln
dazu Bratkartoffeln und Salat

Cordon Bleu mit Pommes frites und Salat

“Pfälzer” Cordon Bleu gefüllt mit Camembert und Leberwurst
mit Bratkartoffeln und Salat

Westfälisches Cordon Bleu, gefüllt mit Sauerkraut und Blutwurst
an Moritz Fiege Altbiersauce, dazu Rosmarinkartoffeln

Von der Schweinefarm  auf zur Jünemann´s Schnitzel-Alm

12,90

12,90

10,90

12,90

12,90

12,90

12,90

10,90

15,90

14,90

15,90

15,90

alle Preise in € incl. der gesetzl. Mehrwertsteuer

Senior-
portion

Kulturhauptstadt-Teller:

9,70

9,70

8,20

9,70

9,70

9,70

9,70

8,20
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Piratenteller
5 Fischstäbchen 
mit Pommes frites und Ketchup

Schweinchen Babe Teller
Kleines Schnitzel mit Erbsen 
und Möhren und Kroketten

Donald Duck Teller
5 Geflügelnuggets 
mit Pommes frites und Ketchup

Räuber Hotzenplotz´s
Schnorrerteller    

 Ein Teller mit Besteck
und Serviette

0,00 
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5,80

5,80

5,80

alle Preise in € incl. der gesetzl. Mehrwertsteuer

 

 



Mini Topfen (Quark) Strudel an Vanillesauce und Eis

geeister Frankfurter Kranz an Gewürzkirschen

Topfen (Quark) Knödel mit Pralinenkern 
                 an lauwarmen Zwetschgenröster und Vanille-Eis

Rhabarber “Würfel” mit Vanille an Rhabarberkompott

Dreierlei von der Aprikose 
                       Törtchen im Baumkuchen   
                                     Apfel-Aprikosenmus und Creme-Eis

Blanc Manger-Mandelmilchmousse 
                       an Waldfruchtsauce und Joghurteis

Charlotte Royal (Bayerische Creme) an Saucenspiegel und Früchten

Ziegenfrischkäse-Mousse auf Sauerkirschgelee und Cassis-Feige

oder fragen Sie uns nach dem heutigen Tagesdessert        für 2,90 €

Tagesdessert mit 1 Tasse Kaffee od. Cappuccino od. Espresso
                                                    od. Kakao od. Tee         für 4,40 €

e D e
unser “neuen” ess rts:

je 5,90 €

SpezialitätenSpezialitäten
Cognac Otard V.S.O.P.  40 %                                2 cl    3,80 €
Christ Alter Rieslingweinbrand 40 %                    2 cl    3,00 €
Christ Weinhefebrand  40 %                                  2 cl    3,00 €



Getränke
Biere

Moritz Fiege Pils 4,9%
Krefelder, Alster, Radler
Moritz Fiege Alt 4,9%
Köstritzer Schwarzbier  4,8% 
Weizenbier “Schneiders” dunkel  5,4% 
Moritz Fiege Weizenbier naturtrüb 5,4%
Moritz Fiege Frei -alkoholfrei-
Vita Malzbier
Erdinger Hefeweizen alkoholfrei
Pils mit Malzbier (1/2 und 1/2)

0,2   l   1,50    -     0,3 l  2,30   
0,2   l   1,50    -     0,3 l  2,30   
0,2   l   1,50    -     0,3 l  2,30   
0,33 l  Fl.    2,60
0,5   l  Fl.    3,50
0,5   l  Fl.    3,50
0,33 l  Fl.    2,50
0,33 l  Fl.    2,40
0,5   l  Fl.    3,50
0,2   l  1,50    -      0,3 l 2,30
     

Schnäpse / Spirituosen
Bismarck
Persiko
Killepitsch
Schweinchen
Fernet Branca od. Menta
Ramazzotti
Averna
Malteser
Linie
Jubi
Kleiner Feigling
Wodka
Dirty Harry
Underberg
Kümmerling
Bärenfang
Baileys
Bommerlunder
Campari
Sherry cream-medium-dry
Licor 43
Osborn 103

Jägermeister
Bacardi
Sierra Tequila Silver
Genever rot
Pernod
Ouzo
Rum
Asbach Uralt
Schladerer Obstler
Schladerer Williams Birne
Schladerer Himbeergeist
Calvados Dauphine
Grappa
Cognac Otard V.S.O.P.
Christ Weinhefe
Christ Riesling Weinbrand

Whisky:
Glenfarcless 10 Years
Glen Morangie 10 Years
Jack Daniels
Jim Beam

2 cl  
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
4 cl
5 cl
2 cl
2 cl

2 cl   
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl     
2 cl     
2 cl     

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

1,50
1,80
2,20 
1,80
2,00
2,00
2,00
2,00
2,40
2,40
2,00
1,80
1,60
1,90
1,90
1,80
2,00
2,20
2,80
2,00
2,40
2,20

2,00
2,00
2,40
1,80
2,20
2,00
2,00
2,20
3,00
3,20
3,20
3,20
3,20
3,80
3,00
3,00

alle Preise in € incl. der gesetzl. Mehrwertsteuer

3,80
3,80
3,20
3,20



Getränke

Apollinaris Big Apple
Apollinaris Silence    -still-
Apollinaris Selection
Apollinaris Selection

Coca Cola
Coca Cola light
Mezzo Mix
Fanta 
Sprite
Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Wild Berry

Orangina
Orangina Rouge

Apfelsaft
Orangensaft
Kirschsaft
KiBa
Bananensaft

Fl. 0,25 l    1,90
Fl. 0,25 l    1,90
Fl. 0,25 l    1,90
Fl. 0,75 l    5,50

Fl. 0,33 l    2,80
Fl. 0,33 l    2,80 
Fl. 0,33 l    2,80 
Fl. 0,33 l    2,80 
Fl. 0,33 l    2,80   
       0,2 l     2,00    -    0,3 l   3,00    
       

Fl. 0,25 l    2,50
Fl. 0,25 l    2,50

0,2 l     2,00    -    0,3 l   3,00  

0,2 l     2,00        0,3l   3,00        0,4l   4,00
0,2 l     2,30        0,3l   3,40        0,4l   4,40
0,2 l     2,30        0,3l   3,40        0,4l   4,40
0,2 l     2,30        0,3l   3,40        0,4l   4,40
0,2 l     2,20        0,3l   3,30        0,4l   4,00

Alkoholfreie Getränke

alle Preise in € incl. der gesetzl. Mehrwertsteuer

The Queen of Table Waters

Granini  FruchtsäfteGranini  Fruchtsäfte



Heiße Getränke

Cappuccino 
Pott Milch, kalt oder heiß
Café Latte Macchiato
Heiße Milch mit Honig
Kaffee schwarz
Café au lait  (Milchkaffee)
Espresso
Espresso Macchiato
Kakao mit Sahne
Glühwein
Glühwein mit Schuss
Kännchen Kaffee
Glas Tee
Grog

2,20
1,80
2,20
2,40
1,90
2,30
1,80
2,20
2,50
2,20
3,40
3,80
1,70
3,40

l H ge r  u h m i n h n

A le eiß t änke a c  zu  M t e me .
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